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Omschrijving

De meringues van Didess zijn gemaakt van opgeklopt schuim op basis van eiwit en suiker, die gedroogd worden in de oven. De
meringues zijn superlekker bij koffie of thee, maar passen ook perfect als versiering van een dessert.

Ingrediënten

Suiker 67%, EIWIT, conserveermiddel (E202), verdikkingsmiddel (E412, E415)), gevriesdroogde framboos, kleurstof (E124)

Allergenen 

Met Kan sporen bevatten Zonder Niet aangeleverd
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gluten schaal‐
dieren ei vis pinda's soja melk
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noten selderij mosterd sesam sulfiet lupine week‐
dieren

‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐
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Voedingswaarde

 Product Na bereiding

 Per 100 (g) Per 100 (g)

Energie (kJ/kcal) 1686 / 397 1186 / 283

Vetten 0.1 g 0 g

waarvan verzadigde vetzuren 0 g 0 g

Koolhydraten 93.4 g 68.2 g

waarvan suikers 92 g 66.7 g

Eiwitten 5 g 3.4 g

Zout 0.18 g 0.13 g

Bereidingswijze

Geen bereiding noodzakelijk
De meringues van Didess zijn gemaakt van opgeklopt schuim op basis van eiwit en suiker, die gedroogd worden in de oven. De
meringues zijn superlekker bij koffie of thee, maar passen ook perfect als versiering van een dessert.

Contactgegevens

Didess
Brulens 18, 2275 Gierle

Consumenten service
quality@didess.com
+32 14 63 98 79
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